PROMAR Przedsiebiorstwo Produkcyjno Handlowe Sp. z 0.0. realizuje projekt pn.
sOpracowanie nowej gamy przypraw o unikalnych wtasciwosciach
mikrobiologicznych i organoleptycznych” wspétfinansowany przez Unie Europejska
ze srodkow Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach Programu
Operacyjnego Inteligentny Rozwoj. Projekt realizowany w ramach konkursu
Narodowego Centrum Badarn i Rozwoju:” Szybka Sciezka” w ramach Dziatania 1.1:
Projekty B+R przedsiebiorstw, Poddziatania 1.1.1: Badania przemystowe i prace
rozwojowe realizowane przez przedsiebiorstwa.

W wyniku realizacji opisanych w projekcie prac B+R wnioskodawca opracuje i
zademonstruje innowacje produktowg w postaci przypraw sterylizowanych o cechach i
wtasciwosciach niedostepnych wsrdd produktow konkurencyjnych. Warunkiem
opracowania innowacji produktowej jest wprowadzenie znaczgcych zmian w procesie
sterylizaciji, dlatego projekt dotyczy réwniez innowac;ji procesowej, ktéra obejmowacd
bedzie elementy procesu technologicznego.

Komercjalizowanym rezultatem prac B+R beda znaczgco udoskonalone przyprawy —
cebula i czosnek w formie ptatka, o niespotykanym na rynku poziomie czystosci
mikrobiologicznej i cechach organoleptycznych odpowiadajgcych na zidentyfikowane, a
niezaspokojone dotychczas oczekiwania odbiorcéw.

Wartosé projektu: 3 165 720.46 PLN

Wktad Funduszy Europejskich: 1 857 902.69 PLN
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PROMAR Przedsiebiorstwo Produkcyjno-Handlowe Sp. z o.0. realizuje projekt
dofinansowany z Funduszy Europejskich: ,,Budowa Centrum Badawczo
Rozwojowego do zastosowania ostonek alginianowych w przemysle spozywczym
wysokiej jakosci”

Celem projektu jest budowa oraz zakup srodkow trwatych w postaci specjalistycznej
aparatury badawczej na powstanie Centrum Badawczo Rozwojowego w PROMAR PPH
Sp. z 0.0., ktére bedzie wykorzystywane do prowadzenia badan naukowych majgcych na
celu opracowanie unikalnej formuty zelu alginianowego do produkcji jadalnej ostonki
roslinnej oraz unikatowej technologii aplikacji wyselekcjonowanej formuty zelu w
wybranych aplikacjach spozywczych z obszaréw:

e przemystu miesnego — wyrobow miesnych sredniorozdrobnionych typu kietbasa
Slaska, o kalibrze 28 mm, o dtugosci batonu 150 mm i wadze 1 szt. 0k. 90 g

¢ przemyst mleczarskiego - przekgsek serowych - wedzonych i/lub panierowanych
o ksztatcie kulki, o srednicy 30 mm, o wadze ok. 9 g szt., przeznaczonych do
bezposredniego spozycia i/lub grillowania, pieczenia

e produktéw warzywnych —analogdw miesa, paréwek wegetarianskich o kalibrze
19 mm, o dtugosci batonu 180 mm i wadze ok. 50 g.

Z uwagi na powyzsze projekt ma charakter innowac;ji produktowej i procesowej.
Wartosé projektu: 8 366 818,29 PLN

Wktad Funduszy Europejskich: 2 091 704,57 PLN
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